RESTAURANT

SVANELUNDEN

Vildt & Vin i Luden

Fredag d. 9/10 kl. 18.00

Vildtaften med stor vildtbuffet, samt vinbuffet med smagning af leekre efterarsvine, som bliver praesenteret af vores
dygtige vinmand Claus Esmark fra Kjer og Sommerfeldt
Samlet pris for hele herligheden inkl. vinbuffet, gl og vand ad libitum.

Der vil veere musik og mulighed for af kgbe drinks og cocktails efter middagen.

Kun 695,- inkl. alt.

Forret serveres ved bordet
Svampesuppe med sprade tragffelcroutons og sprgdstegt bacon
Brod & smgr

Buffet
Dyrekglle med syltet rgdlgg og gammelknas som vildtsalat
Butterdej med perlehgne i cremet svampesauce
Kronhjortekglle stegt som vildt med krydderurter
Langtidsstegt vildsvineryg med saltbagt selleri
Fasan i portvinssauce ristede druer og valngdder og lgg

Confiteret andelar med trgffelpuré og jordskok

Rosmarin stegte kartofler med bacon

Kartoffelgratin med rodfrugter
Klassisk Waldorfsalat, asier og tyttebeer

Aromatisk vildtsauce

Dessert buffet
Udvalg af danske oste med arstidens kompot og knekbrad

Svanelundens @blekage med knas og vaniljecreme.

Book nu pé info@restaurantsvanelunden.dk
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