RESTAURANT

SVANELUNDEN

VI HOLDER EKSTRAORDIN/ERT ABENT 1 ANLEDNING AF
DM I SKILLS FREDAG D. 24/4-26 OG GL/EDER OSTILAT BYDE DIG VELKOMMEN
I RESTAURANT SVANELUNDEN

ENAFTEN, HVOR VI SETTER RAMMEN OM GODE SMAGSOPLEVELSER,
AFSLAPPET STEMNING OG N/ERV/ER OMKRING BORDET.
KOKKENET HAR SAMMENSAT EN L/AEKKER BUFFET MED FOKUS PA
SASONENS RAVARER OG KLASSISKE SMAGE ~ ALT TILBEREDT MED
OMHU OG PASSION

MENU
ROGET LAKS TTYNDE SKIVERMED DILDMAYO, SALAT & URTER

BAGT TORSKMED URTECREME, REJER & CRUDITES
LUFTTORRET OKSEINDERLARMED GRILLEDE LOG & SENNEPSMAYO
KALVECULOTTE MED FORARSGRONT & RODVINSSAUCE
BBQ-GRIS MED STEGTE SVAMPE & LOG
HVIDFISK MED PORRE, LOG, SPINAT, HVIDVINSSAUCE & URTER
TREARSTIDSBESTEMTE SALATER MED DRESSINGER & SPRODT
STEGTE KARTOFLERMED FRISKE KRYDDERURTER & SMOR
CHOKOLADEKAGE MED B/AR & KARAMEL
PABARBERTRIFLI MED KNAS & VANILJEFLODE
VARIATION AF BROD MED SMOR & HAVSALT

PRIS PR. PERSON 275,-
(BORN UNDER 10 AR 150,-)

DRIKKEVAREBUFFET (TILKOB 150,-)
FRISK MOUSSERENDE VIN
HVIDVIN
RODVIN
LIMONADER & SAFTE
UDVALGAF SODAVAND OGMINERALVAND
TO SLAGS VENDIA OL (PILSNER OG VENDELBOBAJER & ALKOHOLFRI)

OVRIG INFORMATION
VED STORRE SELSKABER ABNER VI GERNE RESTAURANTEN PA ANDRE DAGE

FORBOOKING ELLER FORESPORGSEL:

INFO@RESTAURANTSVANELUNDEN.DK ELLERTLF: 20371089



